ACTIVITE 2 ,
DOCUMENTS DE SUIVI DU NETTOYAGE ET DE LA DESINFECTION
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PLANNING DE NETTOYAGE ET DE DESINFECTION

[ POSTE D- Plat d'accompagnement ]
AVANT LE REPAS [FAIT|

Entretenir les appareds ublisés en cusson

Brilowrss | O
Sauteuse | O
Goll =]
Fow |O
Cusseur vapew | O
Utilser los protocoles dans lo classeur des profocoles ‘

Entretenir los sofs ot sphons en cuisson avec C ot E1

Utiised ks protocoles dans e classeur des protocoles

Compléter le tableau ci-dessus en replacant le numéro qui correspond au nom du document puis
a son role

Protocole : @ Il regroupe les activités de nettoyage
(entretien) dont je suis responsable en TP : @
Pour chaque équipement ou surface il décrit le | Plan de nettoyage et de désinfection : ©
mode opératoire, le matériel et les produits, les

EPI a porter. : ®
Planning de nettoyage : ® Pour une zone de la cuisine, il précise tous les
équipements et surface qu’il faut nettoyer dans

cette zone : ®

| POLE 1 : TECHNOLOGIE | 171
Le plan de nettoyage et de désinfection
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