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Le Wedding-cake
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La Recette du Wedding cake :
 (
Recette du 
Wedding
 cake
 pour 
2
L de pâte
 (cuite)
 :
– 
70
g de beurre pommade
– 
70
g de sucre
– 2 œuf
s
 battu
s
– 
30
 g de yaourt grec
– 
70
g de farine 
– 
4g de levure
)
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Lot de 3 moules à pièces montées pour réaliser 
un
 
W
edding
 cakes sur 3 étages!
       
28,80 €
 
Excellente qualité - en aluminium
hauteur 7,5cm
 – 10 cm – 15 cm
diamètres: 12,7 cm / 17,8 cm et 22,9cm 
Conseil d'utilisation:
Avant utilisation: laver le moule, l'essuyer puis beurrer et fariner (ou l'habiller de papier de cuisson
)
Démouler quand le gâteau est bien froid
Laver le moule le plus tôt possible après utilisation à la main avec une éponge. 
Ne pas mettre au 
lave-vaisselle
. 
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 (
V = π×R²×h                                   ou V = π×D
²×h
/4                       1L = 1 dm
3
     
)
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